WENE TRABE

Jean-Pascal & Peggy Buronfosse
Crémant de Jura

Producent: Jean-Pascal & Peggy Buronfosse
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Klassifikation: Arbois, Jura ..;I ]
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Druvsort: 100 % Chardonnay. 74

Z
Vitikultur: Rankorna vaxer i margel- och z
. al
kalkstensjord. =

Vinifikation: Druvorna pressas och ja'ser
pad staltank. Torrt stilla vin butel jeras
och for en andra ja“"sning pa flaska.
Vilar tvad ar pd ja'stfa’llningen. Vid
degorgering toppas flaskan upp med lite
must fran aret innan fran samma vingard,
ca 2 g/l dosage. Gjord enligt ’me thode
champenoise’ .

Ovrigt: Paret Jean-Pascal & Peggy
flyttade till La Combe de Rotalier ar
1999 efter att de hade trottnat pad
storstadslivet. De bada kommer
ursprungligen fran Lyon och &r utbildade
inom jordbruk och odling. Till en bdrjan
jobbade de med djurhallning och
gronsaksodling pa olika gardar i
Rotalier. De f6ll helt pladask for byn
och omradet som ledde att de ville
etablera sig och hus. Jean-Pascal jobbade
de forsta aren dven som larare pa
jordbruksskolan i Lons-le-saunier, dar
han bland annat larde ut hur man pldjer
och arbetar med hast i vingdrdar och
annan odling idag.

Aret efter, 2000, kopte de den forsta
egna marken som var en del av en vingard
pa @,7 ha. Drommen var att skapa ett nytt
liv pa landet dar de kunde odla sina egna
ekologiska grénsaker och fbdda upp hoéns
och kaniner. Efter nagra ar hade de
lyckats kopa till mer mark och 2005
konverterade de sina d& 4,5 ha vingard
till ekologisk odling och hade
certifieringen klar ar 2007. De tar &ven
steget vidare och arbetar med
biodynamiska metoder (ej certifierade).
Forutom att géra fantastiska och
naturliga viner ar ett av deras mal ar
att 6ka mangfalden ute i vingardarna och
darfér ser de alltid till att plantera
manga olika kloner av de olika
druvsorterna de jobbar med.

De toppar upp sina viner = Ouillé,
férutom Vin Jaune som ligger under flor =
sous voile.



