WENE TRABE

Jean-Pascal & Peggy Buronfosse
L’ Attente Vin Jaune

Producent: Jean-Pascal & Peggy Buronfosse
Klassifikation: Arbois, Jura
Druvsort: 100 % Savagnin

Vitikultur: Druvorna kommer fran en
3,6 ha vingard med 7T0-ariga rankor.
Jordmdnen bestar av lera och kalksten.

Vinifikation: Druvorna skérdas fér hand.
Jaser pa neutrala ekfat. Lagras sen 6 ar
och 4 manader pa samma fat, lagstadgad
lagringstid f6r att gbéra Vin Jaune, utan
att toppas upp = sous voile. Butel jeras
utan filtrering och ingen tillsatt
svavel.

Ovrigt: Vin Jaune buteljeras alltid i en
s.k. "clavelin" flaska. Flaskan rymmer
62 centiliter, den mangd vin per liter
som blir kvar i faten nar vinet lagrats
i 6 ar och 4 manader.

Paret Jean-Pascal & Peggy flyttade till
La Combe de Rotalier ar 1999 efter att de
hade trottnat pd storstadslivet. De bada
kommer ursprungligen fran Lyon och &r
utbildade inom jordbruk och odling. Till
en boérjan jobbade de med djurhallning och
gronsaksodling pa olika gardar i
Rotalier. De f6ll helt pladask for byn
och omradet som ledde att de ville
etablera sig och hus. Jean-Pascal jobbade
de forsta aren dven som l&rare pa
jordbruksskolan i Lons-le-saunier, dar
han bland annat larde ut hur man pldjer
och arbetar med hast i vingardar och
annan odling idag. Aret efter flytt,
2000, kopte de den forsta egna marken som
var en del av en vingard pa 0,7 ha.
Drémmen var att skapa ett nytt liv pa
landet dar de kunde odla sina egna
ekologiska gronsaker och fdéda upp hodns
och kaniner. Efter nagra a&r hade de
lyckats koépa till mer mark och 2005
konverterade de sina d& 4,5 ha vingard
till ekologisk odling och hade
certifieringen klar ar 2007. De tar aven
steget vidare och arbetar med
biodynamiska metoder (ej certifierade).

Forutom att géra fantastiska och
naturliga viner ar ett av deras mdl &r
att 6ka mangfalden ute i vingardarna och
darfér ser de alltid till att plantera
manga olika kloner av de olika
druvsorterna de jobbar med.De toppar upp
sina viner = Ouillé, foérutom Vin Jaune
som ligger under flor = sous voile.



