WENE TRABE

Arianna Occhipinti
Siccagno

Producent: Arianna Occhipinti
Klassifikation: Sicilia IGT
Druvsort: 100 % Nero d’Avola

Vitikultur: 39 ar gamla stockar av Nero
d’Avola ar beskarda och planterade som
alberello (Gobellet). Jordmdnen &r mager
och huvudsakligen kalkrik till skillnad
fran stora delar av Sicilien dar det ar
vulkanisk jord. 6000 rankor/hektar.

Vinifikation: Manuell skoérd i sma korgar
férsta veckan i oktober. Avstjalkning och
maceration pa cirka 20 dagar. Jasning
utan tillsattning av jast. Efter
pressning lagras vinet 16 manader pa
slavoniska fat om 2500-liter. Butel jeras
utan klarning eller filtrering med en
mycket liten tillsats svavel och ligger
sedan 6 manader innan foérsaljning. 0CCHIPINTI

Ovrigt: Arianna bdérjade sin saga i
vinvarlden nar hon vid 16-ars alder :
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vin, da 21 ar gammal. Sedan férsta dagen
ar odlingen helt naturlig och
biodiversitet ar viktigt foér Arianna.
Foérutom vingardar har hon ocksa
fruktodling som hon goér marmelader av.
En harlig blandning av olivtrad,
mandeltrad, buskar, orter och cypresser
hittar man ute i mellan vinrankorna. Som
om det inte vore nog sa odlar hon ett
spannmal som heter Tummina, en lokal och
gammal sort, som hon sen goér pasta pa.
For Arianna gar slow food rdrelsen hand i
hand med naturliga viner.




