WENE TRABE

Bera Vittorio & Figli

Ranco Malo

Producent: Alessandra & Gianluigi Bera
Klassifikation: Asti, Piemonte
Druvsort: 100 % Barbera

Vitikultur: Druvorna ar samplanterade
fran tre olika vingardar och skérdas i
slutet av september. Druvorna kommer fran
vingdrd i sydéstsluttning med ca 50 ariga
rankor .

Vinifikation: Druvorna avstjalkas och
pressas forsiktigt foér naturlig jasning
pa betong under ca 4 veckor. Vilar vidare
pa betong under 2,5 a&r, varav kring 18
man pa jastfallningen innan vinet
forflyttas.

Ovrigt: I Canelli nira Asti, Piemonte,
hittar vi Azienda Agricola Vittorio Bera
e Figli. Idag a&r det Alessadra och hennes
bror Gianuigi som driver famil jegendomen
med en historia som gar langt tillbaka.
1875 kopte Giovanni Batista Bera ett
stycke land hadr som redan pd den tiden
ansags exceptionell. Det var forst 1964
som Alessandras far Vittorio bestamde sig
fér att buteljera Moscato d’Asti och var
den forsta famil jeproducenten i byn med
att gora det. Idag har de totalt 10 ha
som aldrig har varit i narheten av
kemikalier pa nagot sitt. Det mesta gors
for hand da vingardarna ligger i branta
sydsluttningar. Har dominerar kalkrika
jordar som bidrar med mineralitet till
vinerna. Vingadrdarna ligger intill skogen
och bade ndét- och frukttrad vaxer nast
till rankorna. Orter och blommor vaxer
vilt i vingdrden. I vineriet arbetar helt
naturligt och enligt Alessandra ar hon
den enda som anvander naturlig jast vid
tillverkningen av Moscato d’Asti! Hon
inspirerades pa 90-talet av
naturvinsrdrelsen i Beaujolais efter ha
besdkt vinmakare som Lapierre och
Foillard. Detta gav avstamp till hennes
kompromisslosa forhallningssatt att bade
odla och jasa viner naturligt. Fraschér
ar en genomgdende réd trdd i vinerna. Det
kan vi tacka kalkjordarna for samt att
Alessandra arbetar endast med betong och
later vinerna ligga lange pa sin
jastfallning innan vinerna butel jeras.
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