ﬁE TRAD:

Sensommarlada 2.0 2020!

Precis som det later hittar du i denna 13da 6 flaskor som andas sensommar .
Dessa flaskor gar fint att l&gga undan nadgra ar men vi uppskattar den direkta
fréscha frukten och hoppas du ocksa gor det! Skala med dig sjalv eller med
manniskor du garna delar en flaska vin med &ver en skdérdemiddag! Salute!
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2018 ‘Safran’ Luneau-Papin,Muscadet Sevre et Maine, Loire, Frankrike
100% Melon de Bourgogne

Vi ar nu nastan ute vid havet i vastra delen av Loire - Muscadet. Gamla stockar vaxer i
granitjord och planterades mellan 1950 och 1987. Druvorna kommer fran en nara
samarbetspartner och druvodlare som arbetar efter samma principer som Luneau-Papin.
Odlingarna ar certifierade ekologiskt sen 2011, men ar odlade utan besprutning sedan lange.

Pierre-Marie och hans fru Marie &r nu 7:e generationen odlare av Melon de Bourgogne pa& den
hdr platsen i Muscadet Sevre et Maine. De odlar idag 25 hektar och var en av de forsta att
vinifierar alla vingdrdar separat. I sin tur har de inspirerat manga andra vinodlare i
omradet att goéra likadant. De olika vingardarna har varierande exponering och en blandning
av jordmaner som ger valdigt olika uttryck av druvan Melon de Bourgogne.

Vad &ter vi till det hdr da? En av Muscadets basta vanner ar skaldjur som ostron och
havskraftor!!

2018 ‘Leirana’ Forjas del Salnés, Rias Baixas, Spanien
100 % Albarino

Familjen har vingdrdar runt byn Meafio i hjdrtat av Salnés, Rias Baixas. Salnés &r en sub-DO
till Rias Baixas med mer influenser fran Atlanten. F6r madnga ar Meafio albarinhos
ursprungsplats. Under 1970 talet i Rias Baixas drog manga vinbénder upp réda inhemska
druvsorter till foérdel foér den mer hdgavkastande Albarifiodruvan. Men Méndez famil jen gjorde
precis tvartom (tur det!) och planterade mer av de traditionella bld druvsorterna som
Caino, Espadeiro och Loureiro Tinto for att bevara det unika Galiciska ursprunget. Det hela
tog riktigt fart ndr Rodrigo Mendez (aka Rodri) och den valrenommerade vinmakaren Rail
Peréz borjade sitt samarbete i bdrjan pd 2000-talet. Framfoérallt med fokus pa de bla
druvsorterna men de gér ocksad riktigt salta, mineraldrivna fokuserade Albarifios. Idag har
de tot 7,5 ha vingadrdar spridd 6ver tre byar; Meafio, Sanxenxo och Barro dar de anvénder sig
av traditionella metoder neddrvd 6ver generationer.

En laskande frasch Albarino som andas terroir! Nar man jaser denna druvan med naturlig jast
anar man s& manga fler nyanser bortom enbart frukt.40-90 ar gamla stockar planterade i
granit och sandjord endast ca 6@ méh och rankorna vaxer pa gammal havsbotten. Skérdas i
slutet av september. Jasning pa tank och foudres utan tillsadttning av jast. 6 manader pa
staltank utan battonage, 20 % av vinet lagras i foudres. Ingen malolaktisk jasning.

Nu ndr vi har kommit in férsta hdstmanaden med R (septembeR) s& drar &ven skaldjurssdsongen
igang med full fart. Detta vin passar utmdrkt till mer tillagade ratter, varfér inte
blamusslor med en skvatt vin, graddde och fankal!
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Angiolino Maule,Veneto, Italien
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Sedan 1988 producerar Angiolino naturliga viner utanfdér byn Gambellara i Veneto. Egendomen
ar beldgen pad kullarna norr om Soave mellan Verona och Vicenza. Har, i den vulkaniska
jorden kultiverar familjen Maule framfor allt Garganega och Trebbiano precis som man gjort
har i mer an 1300 ar.

Angelino och Rosamaria Maule investerade 12 ar av sina liv som krdgare av en pizzeria for
att pa 80-talet kunna félja sin drdm. Att odla vin. Deras vinodlingar omfattar idag 10
hektar uppdelat i flera olika lagen. Odlingen ar helt naturlig, utan kemiska
bekampningsmedel. Angiolino har idag hjalp av sina sdner Francesco och Alessandro med det
omfattande arbetet bdde i vingdrden och i k&llaren. Rankorna beskars hart fér att begransa
skérdeuttagen da Garganega &r en relativt produktiv druvsort. Jorden brukas fér hand och en
substantiell méngd organisk kompost anvands. Vinifieringen &r enkel. Samtliga viner
vildjadses och varken klaras eller filtreras. Angiolino stradvar efter att paverka vinet sd
lite som mojligt for att det skall visa sa mycket karaktdr som méjligt av sin terroir.
Mycket smd miangder svavel anvands ndr det dr nddvandigt men mdnga ganger utesluts det helt.

Vinnatur
Angiolino Maule ar aven en av pionjarerna nar det galler naturliga viner i Italien. Han var
en av dtta som fér ca 20 ar sedan startade ‘Vini Veri’= ‘Akta vin’. Gruppen blev sen oense

om hur de skulle arbeta och Angiolino brét sig ut och startade istallet ett férbund som
idag kallas Vinnatur. Vinnatur anordnar varje ar en missa med producenter fran olika
omraden och la&nder dar alla vinmakare som vill delta mdste skicka in en flaska vin fér
analys. Kontrollen som Vinnatur gér ar idag den absolut striktaste kontrollen som finns.

2018 ‘Sassaia Bianco’
85 % Garganega & 15 % Trebbiano

Druvorna till detta vin kommer fran vingardarna kring Sorio kullarna som ligger nara
vineriet. Den mineralrika jorden samt att de later skalen vara kvar ett tag med musten
bidrar till den rika, runda karaktdren vinet har. Musten jaser med naturlig jast, utan
temperaturkontroll, pa stora Oppna jaskar om 30 hl. Sen far det det vila 10 manader pa
neutrala ekfat.

Har har ni ett vin med mycket karaktdr och smak som gdr mot solmogen gul stenfrukt. Oppna
och lufta gdrna innan det ska drickas sa vinet kommer till sin ratt. Vi dricker garna vinet
till lite mer smakrika, men &nda, latta ratter - tank pumpa (prova att gdéra gnocchis?
blanda isafall i potatis ocksa, tips fran coachen...), parmesan och salvia.

2018 ‘Masieri Rosso’
50 % Merlot & 50 % Tai Rosso (= Grenache)

Jasningen sker p& stora, runda 6ppna trafat och skalen far ligga med i ca 25 dagar innan
druvorna pressas och vinet férs éver pd stdltank. Dar far det vila i 8 mdnader innan det
butel jeras utan filtrering.

Vinet &r gott och att dricka nu men klarar ocksd fint 3-4 ar i ‘k&llaren’! Har finns goa
tanniner med lite mérkare frukt och kryddighet som gér att vinet passar till hdstigare,
rustikare mat, gdrna med svamp.
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2017 ‘Lomba dos Ares’ Fedellos do Couto, Ribeira Sacra
Mencia, Mouratén, Garnacha Tintorera, Caifio & Bastarda
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’Fedellos do Couto’ kan man dversatta till ’bratsen fran Couto’. Ett ungt projekt som
foéddes 2013 i Galicien av Luis Taboada, &garen av Couto vingadrdarna som har funnits i
familjen i generationer, tillsammans med vinmakarna Curro Barrefio och Jesls Olivares.
Totalt har de ca 5 ha planterade pad de branta sluttningarna kring floderna Sil och Bibei.

I vingdrdarna hittar vi madnga olika druvsorter, exponeringar och héjder. Odlingarna &r
ekologiska och allt sker for hand (det &r fér brant foér att arbeta pad nagot annat satt). De
tilldmpar alltid minimalism i form av férsiktig hantering av druvorna, de olika
druvsorterna far oftast jasa tillsammans, lang férsiktigt maceration samt neutrala franska
ekfat som inte lamnar fatkaraktar i det fardiga vinet.

Detta &r en sk ’field blend’ av klassiska, galiciska blad druvor. Gamla 70@-ariga stockar
(bush wines, tank hur barbuskar véxer). Man kan Oversdtta ’Lomba dos Ares’ med ’kullen pa
Ares’. Hela klasar jaser vid 1lag temperatur, med férsiktig extrahering i 40-60 dagar pa
stdltank. Sedan viler vinet pa 300-500 L franska neutrala ekfat (mao de dénskar ingen
ekfatskaraktar) i ca 10 manader innan det butel jeras.

Vinet klarar fint mat med lite hetta, vi tanker en hdrlig pasta med smakrik korv? Eller
vaga prova rott vin till lokala delikatesser som blackfisk och piementos de padrons.

2019 ‘Aunis’ Domaine Bobinet, Loire, Frankrike
100 % Pineau d’Aunis

Ungefadr i mitten av den langa Loiredalen ligger Saumur. Bara nagra minuters kdértur utanfor
den pittoreska staden kommer vi fram till Domaine Bobinet. Sébastien gjorde sin forsta
skoérd 2002 d& han arvt 1 1/2 hektar fran sin farfar, fran vingdrden ‘Echalier’. Familjen &r
vinodlare i &tta generationer, men Sébastiens pappa var den férsta att bryta den sviten,
och de flesta odlingarna sdldes. Idag har Sébastien &ter byggt upp sin egendom och k&pt
till vingdrdar och gér idag vin fran 7 hektar, alla beldgna i ndrheten till det gamla
vineriet, dar kallaren daterar tillbaka till &r 1637. Forst ar 2011 anslét den fd. dansaren
Emeline Calvet till egendomen didr hon nu cementerat kvaliteten pd& vinerna tillsammans med
sin partner och kollega Sébastien. Druvorna till detta vin kommer fran en av de nyare
tillskotten. Sebastien k&pte denna vingard med unga stockar 2010. Pineau d’Aunis har sitt
hem i Loiredalen och ar en ganska svarodlad druva da& den ar mycket argangskanslig, har tata
lite storre klasar och mognar ojamnt. Darfdr har den O6ver tid ersatts av andra mer
lattodlade druvsorter. Den har sina likheter med Cabernet Franc men a&r mer kryddig och
ortig i sitt uttryck samt ar generellt lite 1ljusare i fargen. Ofta agerar den som en del av
en blend for roséviner fran omraddet Anjou-Saumur. Numera efterfragas viner pa druvan och
har blivit poppis bland sommelierer och pd hippa vinbarer i varldens alla storst&der.

Druvorna jaser maceration carbonique med naturlig jast. Ligger ca en veckan med skalen for
att sedan pressas langsamt och férsiktigt fér att undvika hdrda tanniner. Vilar sedan under
fyra manader pa betongfat. Buteljeras utan klarning, filtrering eller tillsatser.

Aunis ar laskande latt med rosor, viol och lakrits i smakbilden! Gott till en skdérdesallad
sdhar pa sensommaren.

PS. Alla viner i var portfdlj ekologiskt odlade (bénderna ar inte alltid certifierade) och
vinifierade helt utan tillsatser. Aldrig nagon jast tillsatt. Nagra har en liten tillsats
S02 (svavel) vid buteljering. Ar du nyfiken p& mer info? Tveka inte att héra av dig! Skal!



